
EMILIA ROMAGNA

Poderi dal Nespoli si trova nella Valle del Bidente, primo 
Distretto Bio-Simbiotico in Italia, sulle colline forlivesi a 
circa 177 mt sul livello del mare, in una zona che collega gli 
Appennini al confi ne con la Toscana alla Riviera Romagnola. 
Storico punto di passaggio, off re luoghi d’interesse 
naturalistico come il Parco delle Foreste Casentinesi e 
caratteristiche pedoclimatiche eccellenti per la produzione di 
vini di alta qualità.

*Il grado alcolico può variare in base alle annate.

poderidalnespoli.com

NESPOLINO 

Rubicone IGT 
Sangiovese Merlot

VOL. ALC. 13,5% | FORMATI DISPONIBILI 0,75 L

TERRITORIO 
I vigneti sono situati nella Valle del Bidente, su terreni di medio impasto con 
prevalenza argillosa. 

VITIGNO  
Sangiovese - Merlot  

L’IDENTITÀ 
Morbido e armonioso, celebra il connubio tra due vitigni iconici.

IN VIGNA 
Le uve sono raccolte a mano tra fi ne settembre e inizio ottobre. 

IN CANTINA 
Vinifi cazione in acciaio, leggero affi  namento in botti da 25 hl.

NEL CALICE
Dal colore rosso intenso, è un vino morbido ed estremamente piacevole, 
grazie anche alla parziale maturazione del vino in barriques. Predominano 
sentori di ciliegia e viola tipici del sangiovese uniti alle note erbacee e di 
cioccolato del merlot. Asciutto, armonico ed equilibrato nella struttura.

A TAVOLA
Ravioli di mora romagnola al sugo di salsiccia matta, stridoli e scalogno, 
carni rosse, formaggi di media stagionatura.
Temperatura di servizio 16-18° C.


