
EMILIA ROMAGNA

Poderi dal Nespoli si trova nella Valle del Bidente, primo 
Distretto Bio-Simbiotico in Italia, sulle colline forlivesi a 
circa 177 mt sul livello del mare, in una zona che collega gli 
Appennini al confine con la Toscana alla Riviera Romagnola. 
Storico punto di passaggio, offre luoghi d’interesse 
naturalistico come il Parco delle Foreste Casentinesi e 
caratteristiche pedoclimatiche eccellenti per la produzione di 
vini di alta qualità.

*Il grado alcolico può variare in base alle annate.

poderidalnespoli.com

LE COSTE 
Romagna DOC 
Trebbiano 

VOL. ALC. 12% | FORMATI DISPONIBILI 0,75 L

TERRITORIO  
I vigneti si trovano nelle colline romagnole, in terreni di medio impasto, 
dove argilla, limo e calcare creano un perfetto terroir per la coltivazione del 
trebbiano.

VITIGNO   
Trebbiano 

L’IDENTITÀ  
Croccante, sapido e fresco, deve il suo nome a un’espressione dialettale che 
identifica il pendio collinare dove sorgono i vigneti.

IN VIGNA  
Le uve vengono raccolte da inizio a metà settembre. 

IN CANTINA  
Vinificazione e maturazione in acciaio.

NEL CALICE 
Dal colore giallo tenue e limpido, con riflessi verdognoli, al naso regala 
sentori fruttati di agrumi, come limone e cedro, e note di mela verde. In 
bocca questi si uniscono a una acidità equilibrata e una freschezza tipica del 
Trebbiano coltivato in questo territorio.

A TAVOLA 
Antipasti magri, zuppe della cucina locale, pasta alle verdure, insalate di 
gamberetti, sformati, pesce fritto, coda di rospo con insalata di riso nero.
Temperatura di servizio 12°C.


