
EMILIA ROMAGNA

Poderi dal Nespoli si trova nella Valle del Bidente, primo 
Distretto Bio-Simbiotico in Italia, sulle colline forlivesi a 
circa 177 mt sul livello del mare, in una zona che collega gli 
Appennini al confine con la Toscana alla Riviera Romagnola. 
Storico punto di passaggio, offre luoghi d’interesse 
naturalistico come il Parco delle Foreste Casentinesi e 
caratteristiche pedoclimatiche eccellenti per la produzione di 
vini di alta qualità.

*Il grado alcolico può variare in base alle annate.

poderidalnespoli.com

DA MAGGIO 
Forlì IGT  
Chardonnay

VOL. ALC. 13,5% | FORMATI DISPONIBILI 0,75 L

TERRITORIO  
I vigneti sono situati nella Valle del Bidente, in cui prevale una tipologia di 
terreno di medio impasto argilloso limoso.

VITIGNO   
Chardonnay  

L’IDENTITÀ  
Un vino di grande eleganza e opulenza, che nel bicchiere sa donare 
intensità e verticalità.

IN VIGNA  
Lo chardonnay viene raccolto tra inizio e metà settembre. 

IN CANTINA  
Vinificazione in acciaio, maturazione ed affinamento in barrique di rovere 
francese per 5 mesi.

NEL CALICE 
Dal colore giallo paglierino, con riflessi verdognoli, al naso trasmette profumi 
intensi e fini: miele di acacia, frutta esotica e frutta bianca si integrano a 
sfumature tostate e di vaniglia.  Al palato è morbido e armonico, con un 
perfetto equilibrio tra fresche note varietali e il carattere ricco ed elegante. Il 
finale è fresco e persistente.

A TAVOLA 
Insalata di frutti di mare, gamberi speziati con patate mantecate all’olio 
extra vergine e guanciale di mora romagnola, vitello tonnato, formaggi di 
media stagionatura.  
Temperatura di servizio 12°C.


