
EMILIA ROMAGNA

Poderi dal Nespoli si trova nella Valle del Bidente, primo 
Distretto Bio-Simbiotico in Italia, sulle colline forlivesi a 
circa 177 mt sul livello del mare, in una zona che collega gli 
Appennini al confine con la Toscana alla Riviera Romagnola. 
Storico punto di passaggio, offre luoghi d’interesse 
naturalistico come il Parco delle Foreste Casentinesi e 
caratteristiche pedoclimatiche eccellenti per la produzione di 
vini di alta qualità.

*Il grado alcolico può variare in base alle annate.

poderidalnespoli.com

COLIBRÌ 
Vino Frizzante  
Chardonnay

VOL. ALC. 11,5% | FORMATI DISPONIBILI 0,75 L

TERRITORIO  
I vigneti sono situati nella Valle del Bidente, in cui prevale una tipologia di 
terreno di medio impasto argilloso limoso.

VITIGNO   
Chardonnay  

L’IDENTITÀ  
Fresco, fruttato, frizzante, leggero come un battito d’ali. Vivace come un 
colibrì!

IN VIGNA  
Le uve vengono raccolte tra fine agosto ed inizio settembre. 

IN CANTINA  
Vinificazione e maturazione in acciaio.

NEL CALICE 
Vino frizzante, semplice, versatile e beverino. Presenta un colore tenue e 
delicato. Al naso è gradevole con aromi fruttati di agrumi, soprattutto lime 
e cedro. In bocca si riconoscono queste note unite a sentori di frutti gialli 
maturi come pesca e albicocca.

A TAVOLA 
Ideale da aperitivo, perfetto con antipasti di mare o di verdure, grigliate di 
pesce e tartare, panzanella con piselli e alici marinate. 
Temperatura di servizio 10°C.


