
EMILIA ROMAGNA

Poderi dal Nespoli si trova nella Valle del Bidente, primo 
Distretto Bio-Simbiotico in Italia, sulle colline forlivesi a 
circa 177 mt sul livello del mare, in una zona che collega gli 
Appennini al confine con la Toscana alla Riviera Romagnola. 
Storico punto di passaggio, offre luoghi d’interesse 
naturalistico come il Parco delle Foreste Casentinesi e 
caratteristiche pedoclimatiche eccellenti per la produzione di 
vini di alta qualità.

*Il grado alcolico può variare in base alle annate.

poderidalnespoli.com

GUALDO 
Romagna DOC Sangiovese  
Predappio Biosimbiotico

VOL. ALC. 13,5% | FORMATI DISPONIBILI 0,75 L

TERRITORIO  
I vigneti di proprietà sono situati nella Valle del Bidente, all’interno della 
M.G.A. Predappio, a 95 mt s.l.m., esposizione a nord ovest, con un terreno 
di medio impasto. 3 Ha sono selezionati e dedicati alla produzione di questo 
vino. Dal 2017 il Podere Gualdo è gestito attraverso il protocollo certificato 
dell’agricoltura Bio Simbiotica. 

VITIGNO   
Sangiovese 

L’IDENTITÀ  
Le uve utilizzate per produrre questo vino sono coltivate con cura in vigneto 
biosimbiotico, che valorizza ed arricchisce le proprietà microbiologiche del 
suolo attraverso l’inoculazione nel terreno di micorrize.

IN VIGNA  
Le uve sono raccolte a mano tra fine settembre e inizio ottobre.  

IN CANTINA  
Vinificazione e maturazione in acciaio, con un affinamento minimo di 10 
mesi.

NEL CALICE 
Fresco e fruttato, con tannini giovani e delicati, presenta un colore rosso 
brillante con riflessi violacei. Al naso è ricco di aromi di frutta rossa, presenti 
anche in bocca con le tipiche note di ciliegia e viola.

A TAVOLA 
Tagliatelle con ragù di coniglio, arrosti di carne bianca, formaggi 
parzialmente stagionati.  
Temperatura di servizio 16-18° C.


