
EMILIA ROMAGNA

Poderi dal Nespoli si trova nella Valle del Bidente, primo 
Distretto Bio-Simbiotico in Italia, sulle colline forlivesi a 
circa 177 mt sul livello del mare, in una zona che collega gli 
Appennini al confine con la Toscana alla Riviera Romagnola. 
Storico punto di passaggio, offre luoghi d’interesse 
naturalistico come il Parco delle Foreste Casentinesi e 
caratteristiche pedoclimatiche eccellenti per la produzione di 
vini di alta qualità.

*Il grado alcolico può variare in base alle annate.

poderidalnespoli.com

BRADAMANTE 
Vino Bianco  
da Uve Stramature 

VOL. ALC. 12,5% | FORMATI DISPONIBILI 0,5 L

TERRITORIO  
I vigneti sono situati nella Valle del Bidente, in cui prevale una tipologia di 
terreno di medio impasto, con marna e argilla.

VITIGNO   
Pinot blanc 

L’IDENTITÀ 
Personaggio del poema cavalleresco “L’Orlando furioso”, Bradamante è 
una guerriera, simbolo di donna forte ma anche elegante e romantica, 
come lo stile di questo speciale vino.

IN VIGNA  
Raccolta in cassette a mano tra fine settembre e inizio ottobre. 

IN CANTINA  
Vinificazione in acciaio, appassimento in cassette in fruttaia con 
ventilazione per 2 – 3 settimane.

NEL CALICE 
Un vino dolce ed elegante dal colore giallo oro con sfumatura ambrata 
brillante. Al naso è ricco, persistente con note di albicocca, miele, mandorla 
e fichi secchi. In bocca presenta una grande morbidezza e concentrazione 
con un corpo forte e avvolgente e una grande armonia in cui la dolcezza si 
equilibra con l’acidità. Ha un’ottima potenzialità di invecchiamento.

A TAVOLA 
Scroccadenti, dolci a base di pasta di mandorle, torte farcite, formaggio 
caprino stagionato.  
Temperatura di servizio 12-14°C.


